
   

 

 

Herzlich willkommen  

in der 

„Gaststätte Söhrenberg“ 

 

 

 

 

 

In unserer Karte finden  

Sie eine reichhaltige  

Auswahl deutscher  

Gerichte und griechischer  

Spezialitäten 
 

 

 

 
Unser Team wünscht Ihnen  

einen angenehmen Aufenthalt  

und einen guten Appetit! 
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Vorspeisen 
 

Oliven-Teller  

 

 

6,90 € 

Peperoni-Teller  

 
6,90 € 

Tzatziki (Knoblauch Dip)  6,90 € 
Original griechischer Joghurt 
 

 

Dolmadakia  7,90 € 
Weinblätter mit Reisfüllung  
 

 

Tarama (Rogen)   6,90 € 
geschlagene Fischeier mit Baguette 
 

 

Feta-Käse Natur    8,90 € 
mit Oliven, Tomaten, Peperoni und Baguette 
 

 

Feta-Käse paniert   9,90 € 
mit Oliven, Tomaten, Peperoni und Baguette  
 

 

Mese (griechischer Teller)  15,90 € 
mit Tzatziki, Peperoni, Schafskäse, Tomaten, 

Oliven, Tarama, Weinblättern, Bohnen,  

zwei Fleischküchle, dazu Baguette 
- auf Wunsch auch vegetarisch - 

 

Gigantes   7,90 € 
pikante Riesenbohnen in Käse überbacken  

Calamari   
Frische Calamari mit Tzatziki und Baguette 

 

14,90 € 
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Salate 
 

Gemischter Salat                            klein                                                    
Blattsalate, Tomate, Gurke, Karotte,          groß 
mit Dressing nach Art des Hauses    
                                                             

 

4,90 € 
6,90 € 

El Greco (griechischer Bauernsalat)  14,90 € 
Schafskäse, Tomaten, Gurke, Oliven, Paprika, 
Zwiebeln, Peperoni und Oregano und Baguette 
 

 

Thunfischsalat   14,90 € 
Blattsalate, Paprika, Peperoni, Ei und Thunfisch,  

serviert mit feinem Dressing und Baguette 
 

 

Wurstsalat   9,90 € 
Feine Schinkenwurst mit sauren Gurken, 

Zwiebeln und Brot  
  

 

Schweizer Wurstsalat   11,90 € 
Feine Schinkenwurst mit Schweizer Käse, saure 

Gurken, Zwiebeln und Brot   
   

 

Aphrodite-Salat   15,90 € 
Gyrosstreifen vom Grill auf großem Salat mit 

Tzatziki und Baguette 
 

 

Garnelenspieße   16,90 € 
Garnelen am Spieß vom Grill auf großem Salat,  

dazu Baguette 
 

 

Putenstreifensalat    
Putenstreifen vom Grill, auf großem Salat,  
dazu Baguette 

15,90 € 

Rinderstreifensalat   

Rinderstreifen aus dem Rostbraten, vom Grill,  

auf großem Salat, dazu Baguette   

17,90 € 
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Deutsche Spezialitäten 
 
Schweineschnitzel (natur oder paniert)  

 
17,90 € 

serviert mit Pommes Frites und gemischtem  

grünen Salat  

 

Jägerschnitzel     17,90 € 
mit frischen Champignons, hausgemachten Spätzle 

und gemischtem grünen Salat 

 

Paprikaschnitzel    17,90 € 
mit frischem Paprika, Pommes Frites und 

gemischtem grünen Salat  

 

  

Cordon Bleu       18,90 € 
Schnitzel gefüllt mit Käse und Schinken, dazu  
Pommes Frites und gemischter grüner Salat  

 

Zwiebelrostbraten    25,90 € 
Rostbraten, mit feinen Zwiebeln, serviert mit 

hausgemachten Spätzle und gem. grüner Salat 

 

Zwiebelrostbraten  „Schwäbischer Art“  

Rostbraten, mit feinen Zwiebeln, einer Maultasche, 
hausgemachten Spätzle, dazu ein gemischter  

grüner Salat   

26,90 € 

Schweinebraten  16,90 € 
serviert mit hausgemachten Spätzle und gemischtem 

grünen Salat 

 

Rinderbraten   18,90 € 
serviert mit hausgemachten Spätzle und gemischtem 

grünen Salat  
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 Schwäbische Spezialitäten 
 
 
Maultaschen überbacken    

 
 

13,90 € 

mit Champignon-Rahmsoße und gem. grüner Salat 
 

 

Gebratener Fleischkäse   13,90 € 

mit Spiegelei, Kartoffelsalat und gem. grünen Salat  
 

 

  

 
 

 

         

 

            

 

 

Extras 
 
Portion Spätzle     
 

 
4,90 € 

Portion Pommes Frites                        klein 

                                                            groß            
4,90 € 
6,90 € 

Portion Wedges  (Wilde Kartoffeln) 

mit Tzatziki    

 

       

7,50 € 
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Grillgerichte vom Schwein 
 
Souvlakia   

 
17,90 € 

Fleischspieße dazu Pommes Frites, Tzatziki  
und gemischter grüner Salat          
 

 

Suzukakia   17,90 € 
Cevapcici (Hackfleischküchle) dazu Pommes Frites, 

Tzatziki und gemischter grüner Salat  
 

 

Gyros Teller  17,90 € 
gegrilltes Fleisch vom Spieß mit Pommes Frites,  

Tzatziki und gemischter grüner Salat  
 

Gyros-Cevapcici-Teller   

  

 
 17,90 € 

mit Tzatziki, Pommes Frites und gem. grünem Salat 
 

Gigantenspieß  

 
 

18,90 € 
Fleischspieß mit Zwiebeln, Peperoni, Paprika, 

dazu Pommes Frites, Tzatziki und gem. grünem Salat 
 

 

Bauernplatte für eine Person  20,90 € 
Schweinesteak, Fleischspieß, Cevapcici und Gyros, 

dazu Pommes Frites, Tzatziki und gem. grünem Salat  
 

 

Bauernplatte für zwei Personen  
 

37,90 € 

Mixplatte für eine Person  22,90 € 
Rindersteak, Fleischspieß, Lammkotelett und Gyros, 

dazu Pommes Frites, Tzatziki und gem. grüner Salat  
 

 

Mixplatte für zwei Personen  41,90 € 
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Besonders zu empfehlen 
 

Putenbruststeaks   
 

17,90 € 
mit wilden Kartoffeln, Tzatziki u. gem. grünem 

Salat   
 

 

Schweinemedaillons (Jäger Art) 19,90 € 
mit Kroketten und gemischtem grünen Salat  
 

 

New York Steak   25,90 € 
Rindersteak (Südamerika) mit frischen 

Champignons Kräuterbutter, Wilden Kartoffeln, 

grüner Salat 
 

Filetpfanne   
Schweinemedaillons auf Champignon- Rahmsoße, 

mit hausgemachten Spätzle und gemischtem 

Salat   
 

Gemüsepfanne „Griechische Art“  

Gemüse mit Olivenöl und Tomatensoße aus dem 

Backofen: Aubergine, Zucchini, grüne Bohnen, 
Paprika, Karotte und Kartoffeln, mit griechischem 

Fetakäse, dazu Baguette 

 
 

 
 

 

 

16,90 € 
 
 
 

15,90 € 

Spezialitäten vom Lamm 
 

Lammhaxe   
mit Gemüse „Griechische Art“ und gemischtem 

Salat 
 

Paidakia  

 

20,90 € 
 
 

 
21,90 € 

Lamm-Koteletts mit Tzatziki, Pommes Frites  
und gemischtem grünen Salat   
 

 

Lammtopf   20,90 € 
Lammhaxe in Wein gebraten, mit Tzatziki, Reis 
und gemischtem grünen Salat  
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Spezialitäten vom Fisch 
 

Calamari Dinner  
 

17,90 € 
Frische Calamari mit Tzatziki, wilden Kartoffeln 
und gemischtem grünen Salat  

 

  

Für unsere kleinen Gäste 
 

„Mickey Mouse“  
 

13,90 € 
kleines Schweineschnitzel, paniert, mit Pommes 
Frites und gemischtem grünem Salat  

 

„Donald Duck“    13,90 € 
Cevapcici (Hackfleischküchle) mit Pommes Frites 
und gemischtem grünen Salat  

 

  

         

 

 

 Für den kleinen Hunger 
 

Ein Paar Wienerle  
 

3,90 € 

mit Brot und Senf  

Ein Paar Debreziner  4,90 € 

mit Brot und Senf 
 

 

Ein Paar Paprikawürste  7,90 € 

mit Brot und Senf 
 

 

Ein Paar Bauernbratwürste   
mit Brot und Senf 

7,90 € 
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Getränkekarte 
 

Flaschenbiere 

Stuttgarter Hofbräu 

Pilsner 0,3 l 

0,5 l 
3,40 € 
4,00 € 

 Radler 
Bier mit 
Zitronenlimonade 

0,3 l 

0,5 l 

3,40 € 
4,00 € 

       

Herren Pils 0,33l 3,70 €  Diesel    
Bier mit Cola  

0,3 l 

0,5 l 

3,40 € 
4,00 € 

       

  
 

   Cola–Weizen  
Hefe  

0,3 l 
0,5 l 

3,70 € 
4,20 € 

       

 
 

Flaschenbiere 
 

Paulaner/Franziskaner 
 
Hefe naturtrüb     0,3 l 3,70 €  Hefe alkoholfrei   0,5 l 4,20 € 
 0,5 l  4,20 €     

Kristall 0,5 l 4,20 €  Clausthaler 
alkoholfrei 

0,33 l 3,70 € 

Hefe  dunkel         

 
0,5 l  4,20 €     
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Getränkekarte 
 

Alkoholfreie Getränke 
  

Cola   

Cola   

 

Fanta  

Fanta  

 

0,2 l 

0,4 l 

 

0,2 l 
0,4 l 

 

2,60 € 
3,70 € 

 
2,60 € 
3,70 € 

 

 Spezi   

Spezi   

 

Sprite 
Sprite 

0,2 l 

0,4 l 

 

0,2 l 
0,4 l 

2,60 € 
3,70 € 

 
2,60 € 
3,70 € 

 
       

Cola Zero 10 

Cola Zero 10 

0,2 l 

0,4 l 

2,60 € 
3,70 € 

 Apfelsaft-
schorle 

0,2 l 

0,4 l 

2,60 € 
3,70 € 

       

Johannisbeer

-saftschorle 
0,2 l 

0,4 l 

2,70 € 
3,90 € 

 Orangensaft
-schorle 

0,2 l 

0,4 l 

2,70 € 
3,90 € 

       
Kirschsaft-
schorle 

0,2 l 

0,4 l 

2,70 € 
3,90 € 

 Traubensaft-
schorle 

0,2 l 

0,4 l 

2,70 € 
3,90 € 

       
Mineral-
wasser 

0,2 l 
0,4 l 

2,20 € 
2,80 € 

 Bitter Lemon  0,2 l 
 

3,00 € 

       

Teinacher                                  Grapefruitsaft-   0,2 l  2,70 €  

Flasche            0,7 l   4,50 €        schorle                 0,4 l  3,90 € 
still, medium,  

classic              

             

 
                 Säfte  

    

Apfelsaft 0,2 l 2,90 €  Orangensaft 0,2 l 2,90 € 

 0,4 l 4,40 €   0,4 l 4,40 € 

Kirschsaft 0,2 l 2,90 €  Traubensaft 0,2 l 2,90 € 
 0,4 l 4,40 €   0,4 l 4,40 € 

Johannis- 
beersaft 

0,2 l 

0,4 l 

2,90 € 
4,40 € 

 Grapefruitsaft 0,2 l 

0,4 l 

2,90 € 
4,40 € 
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Getränkekarte 
 

Kaffee, Tee, Dessert, Eis und Kuchen 
 

Tasse Kaffee   
 
Espresso   
Espresso doppelt 
 
Latte  
Macchiato   
 
Cappuccino   

 

Tee   
verschiedene 
Sorten: Schwarz-, 

Pfefferminz-, 

Kamillen- oder 

Früchtetee 

 2,80 € 

 
2,80 € 
4,20 € 

 
3,80 € 

 
 
 

3,80 € 
 

2,80 € 

 Galaktoboureko 
(Griechischer Grießkuchen) 

Feine Vanillegrießcreme 
in Blätterteig mit Sirup, 

dazu Vanilleeis und Sahne  
 

      

 

 

 

 

Gemischtes Eis  
(auf Wunsch mit Sahne)     

 

 7,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
5,90 € 
 

 
 
 

        

                  
        
           

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

     

 

 

 

 

 



 

Zusatzstoffe und Allergene:   

Zu Zusatzstoffen und Allergenen informieren wir Sie in einer gesonderten 

Auflistung, bitte fragen Sie unser Servicepersonal 

Seite 12 

Weinkarte 
 

                Weine aus Griechenland           
 

Demestika 
rot, trocken 

0,25 l 5,20 €  Demestika
weiß, trocken 

0,25 l 5,20 € 

       

Imiglykos 
rot, lieblich 

0,25 l  5,20 €   Imiglykos 
weiß, lieblich 

0,25 l  5,20 € 

Retsina 0,50 l 7,50 €   
 

  

            Weine aus der Region -  

               Weißweine 

Weißwein-Cuvée  > Schiefer <  
QbA trocken Klare Frucht und saftig im 

Geschmack, dazu eine feine Würze und überaus 

harmonisch 
 

Lämmler Riesling  QbA fruchtig  
rassig, eleganter Riesling mit schöner Frucht 
 

0,25 l 

 

 
 

0,25 l 

5,20 € 
 
 
 

5,20 € 

Weissburgunder   > Schiefer <  
QbA  trocken  Fein, zart und filigran, dazu eine 

milde Säure und Nuancen von gelben Früchten 

und Nüssen 

0,25 l 5,20 € 

      Weine aus der Region -                   

Roséweine 

  

Schillerwein   QbA feinherb  
Vielfältige Fruchtaromen in der Nase, frisch  

im Geschmack 

0,25 l 5,20 € 

Trollinger Weißherbst   QbA fruchtig 
Sommer pur! Bezaubernder Duft nach Erdbeere 

und Himbeere, dazu eine schmeichelnde 

Restsüße 

0,25 l 5,20 € 

 

 

 

 

- Wein enthält Sulfite - 
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Weinkarte 
 

             
          Weine aus der Region  -   

                     Rotweine 
Lämmler Trollinger  QbA feinherb  
Ein typischer Trollinger! Das feine Fruchtaroma 

und die unaufdringliche Tannin Struktur sorgen 

für einen runden und gleichzeitig herzhaften 

Geschmack 

0,25 l 5,20 € 

Trollinger – Lemberger   QbA feinherb  
Die Frucht des Trollingers vereint mit der Kraft 

und Fülle des Lembergers – das schwäbische 

Nationalgetränk schlechthin!            
 

0,25 l 5,20 € 

Lemberger  > Schiefer <  QbA trocken  
Die Aromen erinnern an schwarze 

Johannisbeeren und dunkle Waldfrüchte, 

harmonische Tanninstruktur 
  

Spätburgunder  > Schiefer <  QbA trocken 
Dieser elegante Spätburgunder zeigt sich 

verspielt und weich im Geschmack. Das warme 

Rubinrot spiegelt die Aromen von Beeren und 

Sauerkirschen wieder 
 

Weinschorle 
                

 

 
 

 

 

 

 
 

 
 
Die Jahrgänge unserer Weine erfragen Sie bitte  

beim Servicepersonal 
 

„Wein enthält Sulfite“ 

 

0,25 l 

 

 

 
0,25 l 

 

 
 

 
0,25 l 

5,20 € 
 

 
 

5,20 € 
 

 
 
 

3,60 € 
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Getränkekarte 
 

Longdrinks & Schnäpse 
 

Jacky Cola 
10  

 4 cl 6,50 € 
 

 Obstler 2 cl 2,50 € 
 

Campari-
Orange  

0,2 l  

 

6,90 € 
 
 

 Williams  2 cl 

 
 

3,00 € 
 

Campari- 0,2 l 6,90 €  Ramazotti 2 cl   3,00 € 
Soda       
 
Qualitäts- 
sekt    Glas 

      Flasche 
 

Sekt 
Aperol 

 

 

0,1 l 

0,7 l 

 
0,25 l 

 
 

3,90 € 
25,00 € 

 
6,90 € 

 Fernet 
 
Ouzo 
 
Jägermeister  
                

2 cl 

 

2 cl 

 

2 cl 

  3,00 € 
 

 2,50 € 
 

 3,00 € 

                        

        

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der gesetzlichen 

Mehrwertsteuer.  
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Dekorationsvorschläge für Ihre Feierlichkeit 
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Gerne richten wir Ihr privates Fest, Ihre 

Firmenfeier oder ein Jubiläum für Sie 

aus… 
 

Lassen Sie uns gemeinsam planen… 
 

Sie haben einen Anlass zum Feiern, gleich ob 

Geburtstag, Hochzeit, Jubiläum oder Firmenfeier, 

wir haben den passenden Rahmen und die             

Räumlichkeiten, um Sie und Ihre Gäste zu verwöhnen. 

Alles soll stimmen, es ist Ihr Fest, Ihre Feier, zu der 

Sie eingeladen haben. 
 

Räume zum Feiern.…  wieviele Gäste wollen 

Sie einladen? 

Unser Lokal verfügt dazu 50 Sitzplätze, unser teilbarer 

Saal bietet Platz für 80-100 Personen. Wir haben eine 

große Sonnenterrasse und einen überdachten 

Biergarten. Wir befinden uns unterhalb des Neustadter 

Söhrenbergs in idyllischer Lage und sind abseits von 

Hauptverkehrsstraßen ein beliebtes Ausflugs- und 

Wanderziel. 
 

Schauen Sie bei uns vorbei. In einem persönlichen 

Gespräch unterbreiten wir Ihnen gerne verschiedene 

Vorschläge, um Ihr Fest in unserem Hause zu einem 

unvergesslichen Tag werden zu lassen. 
 

Selbstverständlich richten wir auch gerne Ihre 

Trauerfeier in unseren Räumlichkeiten aus. 
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Vereinsgaststätte 
Söhrenberg 

               Inh. Vangelis Tafralis 
                   Wilhelm-Läpple-Weg 4 

                 71336 Waiblingen-Neustadt 
                     Tel. 07151 – 81950 

 
 

 

 

 
 

 

Mittags ist unsere Gaststätte geschlossen.  

Nach Vereinbarung stehen wir für besondere 

Feierlichkeiten gerne für Sie zur Verfügung.       

     
 

Unsere Öffnungszeiten sind:  
 

Dienstag bis Samstag  von 16:30 – 23:00 Uhr  

Küche von 17:00 - 22:00 Uhr  

Sonn- und Feiertage    von 11:00 – 21:00 Uhr 

Küche von 11:30 - 20:00 Uhr 
 
 
 

 

 Homepage: www.vereinsgaststaette-soehrenberg.de    

 Mail: soehrenberggaststaette@web.de 
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                    Unsere Gaststätte 
 


